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BEZLEPKOVY OVOCNY
KOLAC S DROBENKOU

Tradic¢ni, lahodny, sladky dezert,
chutna jako od babicky...

Pochutnejte si na naSem ovocném kolaci, srdicko vam zaplesa! Upecen s laskou pro vase potéSeni!

SloZeni: vicedruhové ovoce 14 % (boruvky, jahody, maliny,
lesni smés, atd., v rGzném poméru), mouckovy cukr,
slunecnicovy olej, maslo, vejce, bezlepkovy (deproteinovany)
pSeni¢ny Skrob, ryZzova mouka, pohankovd mouka 5,1 %,
bramborové vlocky, bezfosfatovy kypfici prasek, stabilizatory
(xanthan, guma tara, hydroxypropylmethylcelul6za), aroma.

Vyzivové udaje na 100 g vyrobku: primérna energeticka hodnota 1 375 kJ (327 keal), tuky: 15,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny
3,6 g, sacharidy: 41 g, z toho cukry 23,5 g, vladknina 0,81 g, bilkoviny 4,45 g, stil 0,45 g.

Druhy: jahodovy, lesni smés, borivkovy.
Baleni: hmotnost baleni 100 g. Také jako cely kola¢, 600 g.
Trvanlivost: Vyrobek méd minimélni trvanlivost 3 dny od data vyroby.

Skladovani a péce: Doporucujeme skladovat v chladu, pfi teploté do 10 °C.



