Bezlepkova pekarna Liska s.r.o.
Rabi 58, 342 01 Susice
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Jednatel: Jifi Ligka, tel. 728 98 98 02

Zjistéte vice!
https://www.facebook.com/BezlepkovaPekarnaliska

BEZLEPKOVY CHLEB LISKA
KMINOVY SE LNENYM A

SE LNENYM
S UNE(NI(()W

SLUNECNICOVYM SEMINKEM N/

Svou lehce kminovou chuti pfipomina klasicky chléb
tzv. ,Sumavu”, navic se sluneénicovymi a Inénymi seminky.

Cist& kvaskovy Cerstvy chléb s vybornou strukturou a chuti. Vyroba je zaloZena pouze na pfirodni fermentaci
(kvaseni). Mlé¢né bakterie jsou pfirozenym konzervantem, takze chléb vydrZi déle Cerstvy.

SlozZeni: pitna voda, bezlepkovy (deproteinovany) pSeni¢ny
Skrob, ryZova mouka, pohankova mouka, bramborové vlocky,
slune¢nicovy olej, jedla sil, kmin 1 %, kofeni, slune¢nicova
(0,6 %) a Inéna (0,5 %) seminka, stabilizitory (xanthan, guma
tara, hydroxypropylmethylcelul6za), cukr, barvivo karamel.

Vyrobeno z vlastniho prirodniho kvasku, bez konzervanti.
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Vyzivové udaje na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 977 kJ (233 kcal), tuky: 3,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,43 g,
sacharidy: 46,4 g, z toho cukry 0,8 g, bilkoviny 2 g, sil 1,5 g.

Baleni: hmotnost 400 g nebo 250 g, baleno v neuzavieném pergamenovém sacku s okénkem

Trvanlivost: Chléb ma minimélni trvanlivost 7 dni od data vyroby. Kvéaskovy zédklad chléb pfi dobré péci
presto udrzuje v dobré kondici po dels$i dobu neZ je minimalni doba trvanlivosti.

Skladovani a péce: Doporucujeme skladovat v chladu a suchu, prodejcim doporu¢ujeme mimo prodejni
dobu chléb zakryt folii proti nadmérnému vysychani.



