Bezlepkova pekarna Liska s.r.o.
Rabi 58, 342 01 Susice

http://www.liskuvchleb.cz
E-mail: obchod@liskuvchleb.cz
Jednatel: Jifi Ligka, tel. 728 98 98 02

Zjistéte vice!
https://www.facebook.com/BezlepkovaPekarnaliska

BEZLEPKOVY CHLEB LISKA
VITAL BEZ PSENICNEHO
SKROBU
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Nas prvni kvaskovy chléb, ktery neobsahuje zadny
psSeni¢ny deproteinovany skrob!

Cist& kvaskovy Cerstvy chléb s vybornou strukturou a chuti. Diky pfirodnimu mlé¢nému kvaseni chutna skvéle
a vydrzi déle Cerstvy. S kukufici a praZenou ¢ockou ziskdva novou zajimavou chut!

SlozZeni: pitna voda, kukufi¢ny $krob, Inéna seminka, slune¢nicova
seminka, séjovy proteinovy koncentrat, zahustovadla (xanthan,
hydroxypropylmethylcelul6za, guarova guma), ryZova mouka, cukr,
vlaknina psyllium, rozpustnd vlaknina - inulin, hroznovy cukr,
karamel, cocka prazend mletd, slunecnicovy olej, kvasnicovy
extrakt, maltodextrin (oligosacharid - vyhodny zdroj energie), sil,
octan sodny.
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Vyrobeno z vlastniho prirodniho kvasku, bez konzervanti.

Vyzivové udaje na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1 055 kJ (251 keal), tuky: 8,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,33 g,
sacharidy: 33,2 g, z toho cukry 3 g, vlaknina 6,9 g, bilkoviny 6,4 g, sul 1,5 g.

Baleni: hmotnost 400 g, baleno v neuzavieném pergamenovém sacku s okénkem

Trvanlivost: Chléb ma minimalni trvanlivost 7 dnii od data vyroby. Kvaskovy zaklad chléb pfi dobré péci
presto udrzuje v dobré kondici po delsi dobu nez je minimalni doba trvanlivosti.

Skladovani a péce: Doporucujeme skladovat v chladu a suchu, prodejciim doporuc¢ujeme mimo prodejni
dobu chléb zakryt folii proti nadmérnému vysychéni.



