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Zjistéte vice!
https://www.facebook.com/BezlepkovaPekarnaliska

BEZLEPKOVY RABSKY PECEN
BEZ PSENICE

Konecné pofadny pecen chleba,
ktery je Uplné bez pseni¢ného deproteinovaného skrobu!
VyzkousSejte jeho skvélou chut!

Konec¢né chleba, na ktery si miiZete namazat maslo bez obav, Ze se vam krajic potrha!!!

SlozZeni: pitna voda, kukufi¢ny $krob, modifikovany bramborovy
Skrob, pekarské drozdi, slunecnicovy olej, suseny kvas (ryZova
mouka, startovaci kultura), cukr, stabilizdtory: hydroxypropylme-
thylcelul6za, guma guar, xanthan, vlaknina (z indického jitrocele, z
¢ekanky), ryZova mouka, séjova mouka, sul, kofeni, dextréza,
kvasnicovy extrakt, barvivo karamel, octan sodny.

Vyzivové udaje na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1 005 kJ (239 kcal), tuky: 2,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,3 g,
sacharidy: 49 g, z toho cukry 4 g, vldknina 5,3 g, bilkoviny 1,8 g, sil 1,9 g.

Baleni: hmotnost 360 g, baleny vyrobek.
Trvanlivost: Chléb md minimalni trvanlivost 7 dnii od data vyroby.

Skladovani a péce: Doporucujeme skladovat v chladu a suchu, v prostiedi se stilou teplotou.
Doporuceni pro koncového zédkaznika: v pfipadé extrémnich teplotnich rozdilti doporucujeme vybalit z piepravniho obalu.



