Bezlepkova pekarna Liska s.r.o.
Rabi 58, 342 01 Susice

http://www.liskuvchleb.cz
E-mail: obchod@liskuvchleb.cz
Jednatel: Jifi Ligka, tel. 728 98 98 02

Zjistéte vice!
https://www.facebook.com/BezlepkovaPekarnaliska

BEZLEPKOVY REMESLNY CHLEB
LLISAK"

Chut, kterou si zamilujete hned pfi prvnim soustu a
nepoznate rozdil mezi lepkovym a bezlepkovym chlebem!

Skvéla volba pro kazdy den!

(octan sodny), kakaovy prasek se sniZzenym obsahem tuku, enzymy.
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SloZeni: pitna voda, bezlepkovy pSeniény $krob, suSeny stabilni kvas
(mlynské vyrobky z ryze, startovaci kultura), pekarské drozdi,
slunecnicovy olej, zahuStovadla (hydroxypropylmethylcelul6za, guarova
guma, xanthan, karboxymethylceluléza), inulin (rozpustna vldknina z
éekanky), mouka ze zlutého Inu, cukr, ryZovy Skrob, ¢ocka prazena mleta,
kofeni, psyllium (vldknina z indického jitrocele), s0jovy proteinovy
koncentrat, dextr6za, kvasnicovy extrakt, kmin, sil, regulator kyselosti

Vyzivové udaje na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 883 kJ (211 kcal), tuky: 2,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,5 g,

sacharidy: 39,8 g, z toho cukry 2,5 g, vldknina 6,3 g, bilkoviny 2,5 g, stl 1,6 g.

Baleni: hmotnost 365 g, baleny vyrobek.
Trvanlivost: Chléb m4 minimalni trvanlivost 5 dnil od data vyroby.

Skladovani a péce: Doporucujeme skladovat v chladu a suchu, v prostfedi se stalou teplotou.
Doporuceni pro koncového zédkaznika: v pfipadé extrémnich teplotnich rozdilti doporucujeme vybalit z piepravniho obalu.



